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MENU WIGILIJNE NA

Besquid

Vit
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S wigta Bozego Narodzenia to czas bliskosci, ciepla i smakéw, ktére przywoluja najpiekniejsze
wspomnienia. To zapach piernika unoszacy si¢ w domu, ciche melodie koled i radoéé wspélnego
stotu. W Besquid wierzymy, ze magia Swiat kryje si¢ wlasnie w tych drobnych detalach — w smaku,

ktéry taczy pokolenia, i w chwilach, ktére zostaja w sercach na zawsze.

Dlatego przygotowalismy dla Was wyjatkowe smaki wigilijne — pelne tradycyjnych dan
w naszej autorskiej odstonie. Zapraszamy do zapoznania si¢ z menu, ktére pozwoli Wam cieszy¢

si¢ tym, co w Swigtach najpigkniejsze — obecnoscig bliskich. My zajmiemy sie reszta.

Restauracja Besquid to miejsce, w ktérym tradycja spotyka sie z elegancja. Stylowa, drewniana
chata z klimatycznym kominkiem tworzy ciepla, domowa atmosfere, a starannie dobrane
dekoracje podkreslaja wyjatkowy charakter wnetrza. Do dyspozycji Gosci oddajemy trzy
niezalezne sale z oddzielnymi wejSciami — idealne na kameralne przyjecia, rodzinne spotkania

czy wigksze uroczystosci. Przestronny parking zapewnia wygode, a nasza kompleksowa obstuga

dba o kazdy szczegél, aby czas spedzony w Besquid byl nie tylko smaczny, ale i niezapomniany.

Znajdujemy si¢ w Kobidrze, przy trasie DK1. To blisko!

* 7 minut z centrum Tychéw
* 20 minut z centrum Katowic
* 18 minut z Pszczyny




NA STOLE PODCZAS KOLAC]I:

kompot z suszu
pierogi z kapusta i grzybami
krokiety z kapusta i grzybami

PRZYSTAWKA — do wyboru jedna

pasztet z karpia z glazura z czerwonej porzeczki i marynowang cebulka pertows

$ledz w oliwie podany na salatce ziemniaczanej

rézyczki z tososia marynowanego w buraku z emulsja chrzanows i kawiorem z pstraga
carpaccio z wedzonej kaczki z dressingiem malinowym i orzechami

paté z watrébki z musem malinowym, karmelizowanymi jabtkami na $wiezo wypiekanej foccacci

ZUPY - do wyboru jedna

barszcz czerwony z uszkami z kapusta i grzybami

krem z pieczonego selera z prazonymi migdalami i oliwg truflowa
kwasnica wigilijna z suszonymi $liwkami i kielbasa z dziczyzny
zurek na wlasnym zakwasie, na bulionie z grzybéw, z wedzona ryba
$laska zupa rybna z karpia, z ziemniakami, wloszczyzna i grzankami

borowikowy consomme (esencjonalny bulion) z kotdunami z kapusta i grzybami

DANIE GELOWNE - do wyboru jedno
golabki wigilijne z dziczyzna i kasza jeczmienna w sosie grzybowym z kopytkami

dorsz pieczony w ziotach z sosem koperkowym, puree ziemniaczane z rozmarynem, warzywa okopowe
filet z karpia w migdatach z konfitura z cebuli i puree z palonego selera i cebuli

poléwka kaczki z musem $liwkowym, kluskami $laskimi i karmelizowana marchewka

policzki wolowe w sosie bordelaise z puree ziemniaczanym i karmelizowanymi buraczkami

karp w panierce korzennej z zapiekankg ziemniaczang gratin, sosem cytrynowym i warzywami okopowymi

DESER - do wyboru jeden

mus makowy z sosem z gorzkiej czekolady i pomarariczows nuta

sernik waniliowy na spodzie piernikowym z czekolada

§laskie makéwki

parfait Zurawinowe z beza i chrustem migdatowym

kompozycja lodéw rzemie$lniczych: piernik, mak, wanilia z suszem owocowym, posypane bakaliami

fondant czekoladowy z lodami piernikowymi




ZIMNA PEYTA - do wyboru szes¢

gravlax z fososia marynowany w koprze, z sosem musztardowo-miodowym na grzance

pasztet z dziczyzny z galaretka z wina porto z sosem wisniowo winnym

tartinki z musem z watrébki i konfitura figowa

chleb na 40 letnim zakwasie i masto

szarpana wolowina z chutney zurawinowym na maslanej butce

pieczona piers$ kaczki na zimno z chutneyem z czerwonej cebuli

satatka z pieczonego buraka z kozim serem, roszponka, prazonymi pestkami dyni i dressingiem malinowo
pomaraniczowym

mini vol-au-vent (pasztecik z ciasta francuskiego) z musem grzybowym i parmezanem

sliwki zawinigte w chrupiacy boczek

satatka z marynowanej gruszki z serem ple$niowym, orzechami wloskimi i miodowym winegretem

p6lmisek ser6w

NAPOJE

kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana sa nielimitowane

CENA
190,-/0s. | 145,-/os. (menu bez zimnej plyty i przystawki)

biale

Angosto, Valencia 90,- Fnlandia 0,7 129,-

sauvignon blanc / chardonnay / riesling / verdejo OStoya 0,7 129,-

Rey Santo, Rueda 80,- Jack Daniel’s 0,7 169,-
verdejo piwo beczkowe Pilsner Urquell 0,3/0,5 13,-/15,-

czerwone

Martue, Pago Campo de la Guardia 109,-

petit verdot /cabernet sauvignon /syrah /tempranillo /merlot /malbec

Joan Sarda, Penedes 90,-

cabernet sauvignon

musujgce

Cava Familia Oliveda 90,-

extra sec / macabeo /xarello /parellada




T ety pikne (fuaistin!

Restauracja Besquid
Kobiér, ul. Beskidzka 5

W celu rezerwacji zapraszamy do kontaktu:

tel.: + 48 662 184 669
e-mail: info@besquid.pl




